Nově vyráběné produkty asanačních podniků určené pro PET zvířata


V souvislosti s plnou realizací nového asanačního paradigmatu po vstupu do EU tj. úplným zákazem zkrmovat proteinová krmiva získaná zpracováním vedlejších živočišných produktů hospodářským zvířatům chovaným k potravním účelům ( realizováno v ČR od 1.11.2003 novelizací prováděcí vyhlášky k zákonu o krmivech) vznikla zcela nová situace.


Díky strmému růstu spotřeby zejména kompletních suchých krmiv pro PET zvířata narůstala poptávka po kvalitních a specializovaných kafilérních produktech využitelných v tomto odvětví. Jedná se zejména o jednodruhové výrobky vyrobené šetrnými způsoby ze zcela čerstvé suroviny. Takové kafilérní produkty postrádají negativní smyslové vlastnosti označované jako „ pach typický po použité surovině“ apod. a jejich čichové působení lze spíše označit jako vůně čistá, příjemná, po škvarcích  a podobně.Podle toho jaká zemědělská a potravinářská výroba v té, které zemi převládá a je dostatečně koncentrovaná, vyrábějí se specializované produkty jako vepřová moučka, rybí moučka, jehněčí moučka, drůbeží moučka , králičí moučka apod .V České republice díky dostatečné koncentraci drůbežářského průmyslu jsou vytvořeny podmínky pro výrobu drůbeží moučky a drůbežího tuku.


V drůbežářském průmyslu vznikají masné odpady použitelné jednak pro výrobu nativních a konzervovaných produktů pro PET zvířata a masožravce na farmových chovech, jednak jsou využitelné ve specializovaných výrobních  linkách v asanačních podnicích k výrobě drůbeží moučky, drůbežího tuku popř. speciálního zchutňovadla pro PET zvířata.


Použitelné jsou zejména vnitřnosti drůbeže( bez obsahu žaludků), hlavy, běháky, odpad ze separátoru a popř. drůbeží kosti z vařené výroby apod.Tyto suroviny pokud jsou neprodleně přepraveny a zpracovány, zpravidla šetrnou sterilizační metodou přípustnou dle Nařízení  Evropského parlamentu a rady (ES) č. 1774/2002 dávají vzniknout drůbeží moučce ve třech kvalitách s vysokou hodnotou jak smyslovou tak výživářskou a drůbežímu tuku         ( využitelnému k výživě hospodářských i PET zvířat či speciální chemické výrobě). Při použití některých technologií ( př. oddělení tuku na separátorech po tzv. vodní extrakci ), je možno zahuštěním tekutého vodního vývaru vyrábět i speciální zchutňovadlo nazývané také  „ maggi pro psy a kočky“.Podle složení použité suroviny ( zejména podílu vnitřností –tzv. měkkých odpadů a hlav, běháků, odpadu ze separátoru popř. kostí-tzv, tvrdých odpadů) se vyrábí drůbeží moučka ve třech jakostech : nízkopopelová, standartní a vysokopopelová, někdy z obchodních důvodů označovaná jako drůbeží minerální moučka. Srovnání běžného složení těchto produktů je uvedeno v tabulce č.1. Pro tyto kvalitní proteinové produkty i drůbeží tuk je typické velmi nízké číslo kyselosti tuku ( připouští se  hodnoty ČKT do 20 či 10% FFA, vynikající moučky pak dosahují ČKT v intervalu do 10 tj. FFA do 5%). Peroxidové číslo nesmí být vyšší než 10 u vynikajících produktů do 6. Tyto hodnoty se dosahují včasným svozem, rychlým zpracováním a používáním přídavku přírodních či syntetických antioxidantů do suroviny a následně ještě k ošetření vzniklých produktů.

Tabulka č. 1 –orientační srovnání vyráběných drůbežích mouček

	ukazatel
	DM nízkopopelová
	DM standart
	DM vysokopopelová

	barva
	zlatavá až středně hnědá           
	zlatavá až středně hnědá
	zlatavá až středně hnědá

	pach
	čistý, po škvarcích, ne žluklý

či připálený
	čistý, po škvarcích, ne žluklý

či připálený
	čistý, po škvarcích, ne žluklý

či připálený

	vhkost
	2-3%
	2-3%
	2-3%

	protein
	68-72%
	68-70%
	62-64%

	tuk
	14-16%
	10-12%
	10-12%

	ČKT/FFA
	max.20/max.10
	max.20/max.10
	max.20/max.10

	popel
	8-12%
	14-16%
	18-22%


Stravitelnost bílkovin nabízených produktů popsané kvality činí více než 85%.Deklarace jakosti zahrnuje zpravidla i obsahy hlavních minerálních látek a obsahy aminokyselin.Samozřejmostí je garance nepřítomnosti zárodků rodu Salmonella v 25 g vzorku a nepřítomnosti či nepřekročení povoleného počtu enterobakterií v 1 g. Vzhled moučky je k nahlédnutí na obrázku 1.


Je příznivé, že i za nově vzniklých okolností se nachází alespoň částečné efektivní materiálové využití vedlejších surovin živočišného původu a omezuje se využití jako hnojiva, energetické využití na bioplyn či spálením a neefektivní skládkování.

Obr. 1-vzhled drůbeží moučky
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